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COMUNICADO DE PRENSA

La “Capital clandestina de | a cerveza” de Aus

Salzburgo, la ciudad que durante siglos fue sede de importantes monasterios puede
presumir también de su cultura cervecera. Cuenta con un museo propio dedicado a la
cervezay se ofrecen cursos parala elaboracién de este producto. Asimismo hay
numerosas terrazas donde tomar cerveza en las tipicas jarras de piedra bajo los
castafios mientras se sigue el proceso de elaboracion de la misma en directo.

Puede que el fenédmeno se deba a la proximidad con Baviera. En todo caso, los monjes y los
artesanos de la ciudad han conseguido asentar aqui una tradicion cervecera que para Austria es
extraordinaria. Un vivo ejemplo de dicha tradicion es el Monasterio Agustino de Mulln, donde los
monjes llevan elaborando cerveza de manera artesanal desde 1621.

La cerveceria mas antigua de Austria es famosa por su cerveza de los tipos Marzenbier, Bockbier y
Fastenbier que envejece en viejos barriles de madera y se sirve en sus populares jarras de piedra.
Con una superficie de mas de 5.000 metros cuadrados se trata ademas de la mayor cerveceria-
restaurante de Austria. El establecimiento situado justo al lado del monte Ménchsberg data en su
forma actual del afio 1912 y se ha convertido ya en toda una institucion en Salzburgo. Especialmente

atractivas son |l as antiguas bodegas del monasterio, ||
castafios donde disfrutar de una buena degustacion. Aparte de las bodegas cuenta con una zona de
puestos gastronémicos, llamadoi St andl gango, donde podremos adquirir de

para entretener el paladar durante la velada.

Tocar, ver, disfrutar del aroma, y degustar: en el Museo de la Cerveza de la Cerveceria Stiegl
Brauwelt, considerado el mayor de Europa, la elaboracién de la cerveza se convierte en toda una
experiencia para nuestros sentidos. Con una antigiiedad de mas de 500 afios, la mayor cerveceria
privada de Austria ha optado por transformar sus antiguas salas de fermentacion y produccion para
dar cabida a una exposicién sumamente interesante. Después de la visita al museo podemos
degustar el crujiente pan Brezen, acompafiado por una rica cerveza de barril. Todo ello esta incluido
en el precio de la entrada. Asimismo, podremos asistir al proceso de elaboracion de la cerveza en
directo o participar en el curso de elaboracién de misma para aprender como se obtiene por ejemplo
la famosa cerveza "Bio-Paracelsus Naturtriib". (Para la asistencia de grupos se ruega reservar
previamente). Ademas, la Brauwelt se ha convertido en un espacio capaz de acoger todo tipo de
eventos culturales. En sus amplias salas podemos disfrutar del folklore y la tradicion, pero también de
la musica jazz o el cabaret.

Tras |l a reforma, |l a fABrauwel t 0 atbfiopasadd Gracimsieesy 0 sus puer
nuevo disefio los visitantes disfrutardn ahora de una zona de gastronomia mas amplia. La bodega en

la que en el siglo XIX se ubicaba la zona de produccion y que es la parte mas antigua de la

cerveceria, se ha convertido ahora en un acogedor restaurante abierto al publico que cuenta con un

patio-jardin para disfrutar de nuestra cerveza al aire libre. Por otro lado, la nueva sala de degustacién

ASchal anderd situada en | o que antes eran conlardzona de e
ahora también con varios cientos de plazas para celebrar todo tipo de acontecimientos.
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Entre las cervecerias clasicas de la ciudad figura también el restaurante " Stieglkeller" que ofrece
unas vistas panoramicas inolvidables gracias a su situacion privilegiada en la parte alta del casco
antiguo. También cabe destacar el restaurante * Fi d e | e, uno Aeflds establecimientos con
tradicion cervecera mas emblematicos, cuyo primer registro oficial data de 1407. Este lugar siempre
esta en boga, gracias a su excelente cocina tradicional que podemos acompafiar con las
extraordinarias cervezas de la cerveceria privada Siegl de Obertrum. Entre ellas destaca la legendaria
cerveza "Trumer Weibe 0 .

Lider en el arte de la elaboracién de la cerveza de trigo y también local favorito de muchos
salzburgueses es la cerveceria“ Di e Ween k& salle’Rupertgasse. Este establecimiento se fundé
en el afio 1901 y cambio de propietario en 1987. Los nuevos duefios, la familia Gmachl, han
conseguido unir aqui la tradicion y el disefio contemporaneo. Mientras que una parte de la cerveceria
sigue transmitiendo el acogedor ambiente del tradicional restaurante austriaco, con sus salas
revestidas de madera y un jardin de la cerveza, la otra zona es bien distinta. El nuevo Sudwerk con
su disefio contemporaneo se ha convertido en uno de los bares de moda de Salzburgo y ofrece
numerosos conciertos en directo. Finalmente cabe destacar que la cerveza de trigo de esta
cerveceria se utiliza también para fabricar el delicioso Licor de Cerveza de Salzburgo. De ello se
encarga la tienda de licores Sporer situada en el casco antiguo y que cuenta con una tradicion de
més de 100 afos.

Las péaginas de Internet mas importantes para obtener méas informacion acerca de la cultura de la cerveza
en Salzburgo:
www.augustinerbier.at, www.brauwelt.at, www.imlauer.com, www.dieweisse.at, www.sporer.at

Para mas informacién:
Tourismus Salzburg GmbH, Auerspergstrale 6, 5020 Salzburg, Tel. 0043 / 662 / 88 98 70, Fax 0043 / 662 /
88 98 732, E-mail: tourist@salzburg.info, www.salzburg.info

General information:
Tourismus Salzburg, Auerspergstralle 6, A-5020 Salzburg, Tel.: +43/662/889 87 - 0, Fax: +43/662/889 87 - 32, Email:
tourist@salzburg.info, www.salzburg.info

Press contact:
Maria Altendorfer, Tel.: +43/662/889 87 - 500, Email: altendorfer@salzburg.info
Mag. Daniela Kinz, Tel.: +43/662/889 87 - 604, Email: kinz@salzburg.info
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